Лабораторная работа Nº2
Определение содержания белков в биологических объектах
Цель: определить содержание белков в биологических объектах.
Оборудование и материалы: 1) набор пробирок; 2) яичный белок;
3) желатин (раствор); 4) казеин (раствор): 5) раствор сахарозы; 6) реакти-вы: 10%-ный раствор гидроксида натрия; 1% -ный раствор сульфата меди.
Ход работы
1. Поместите в пять пробирок: 1) воду: 2) яичный белок; 3) раствор
желатина; 4) раствор казеина; 5) раствор сахарозы.
2. Прилейте в каждую пробирку по 2 мл 10% -ного раствора гидроксида натрия и по 5-6 капель раствора сульфата меди с массовой долей 1 %.
3. Содержимое каждой пробирки перемешайте стеклянной палочкой.
4. Оставьте все пробирки при комнатной температуре на 10 мин для
развития окраски.
Если окрашивания не произошло, реакции можно усилить путем добавления в растворы 1 мл раствора щелочи с массовой долей сульфата меди 1%.
Данные наблюдений занесите в таблицу

		Исследуемые образцы



		
	Наличие окраски



		
	
	Интенсивность окраски



		
	
	
	Особенности окраски



		
	
	
	
	Выводы о содержании белков




	Вода 
	Нет
	-
	Прозрачный раствор 
	Белки отсутствуют 

	Казеин
	Да 
	Высокая
	Сине-фиолетовая окраска
	Содержит значительное количество белка 

	Яичный белок
	Да
	Высокая
	Сине-фиолетовая окраска 
	Содержит значительное количество белка 

	Желатин
	Да
	Средняя 
	Светло-фиолетовая окраска 
	Содержит меньшее количество белка 

	Сахароза 
	Нет
	-
	Прозрачный раствор 
	Белки отсутствуют 



Учтите, что интенсивность окраски зависит от количества белка в растворе. Это позволяет использовать данную реакцию при количествен-ном определении белка. Цвет окрашенных растворов зависит от длины полипептидной цепи. Белки дают сине-фиолетовое окрашивание; продукты их гидролиза (поли- и олигопептиды) - красную или розовую окраску.
5. Сделайте выводы о содержании белков в исследуемых образцах.

Выводы:
1. Белки дают положительную биуретовую реакцию — сине-фиолетовую окраску в щелочной среде с сульфатом меди.
2. Чем интенсивнее окраска, тем больше белков в растворе.
3. Вода и сахароза белков не содержат.
4. Казеин и яичный белок содержат значительное количество белка.
5. Желатин содержит белки, но в меньшем количестве.
https://youtu.be/KHKz65XeQgQ?si=tNJFL7_N9mhhTSZa

































[bookmark: _GoBack]Биология 10 класс. Лабораторная работа №2. Определение содержания белков в биологических объектах

https://youtu.be/KHKz65XeQgQ?si=tNJFL7_N9mhhTSZa
Лабораторная работа №2
Определение содержания белков в биологических объектах
Цель: определить содержание белков в биологических объектах.
Оборудование и материалы:
набор пробирок
яичный белок
желатин (раствор)
казеин (раствор)
раствор сахарозы
реактивы: 10%-ный раствор гидроксида натрия; 1%-ный раствор сульфата меди
Ход работы
Поместите в пять пробирок: 1) воду; 2) яичный белок; 3) раствор желатина; 4) раствор казеина; 5) раствор сахарозы.
Прилейте в каждую пробирку по 2 мл 10%-ного раствора гидроксида натрия и по 5–6 капель раствора сульфата меди с массовой долей 1%.
Содержимое каждой пробирки перемешайте стеклянной палочкой.
Оставьте все пробирки при комнатной температуре на 10 мин для развития окраски.
Если окрашивания не произошло, реакцию можно усилить добавлением в раствор 1 мл раствора щелочи и 2 капель сульфата меди 1%.
Данные наблюдений занесите в таблицу.
Результаты
	Исследуемые образцы
	Наличие окраски
	Интенсивность окраски
	Особенности окраски
	Выводы о содержании белков

	Вода
	
	
	
	

	Казеин
	
	
	
	

	Яичный белок
	
	
	
	

	Желатин
	
	
	
	

	Сахароза
	
	
	
	


Выводы
Интенсивность окраски зависит от количества белка в растворе. Белки дают синее или фиолетовое окрашивание, а продукты их гидролиза — красное или розовое. Наибольшее содержание белков наблюдается в казеине и яичном белке, меньшее — в желатине, в воде и сахарозе белки отсутствуют.



